Fragments

e Fragments taille fine
e Fragments taille moyenne

Exiraits de chéne francais, nos fragments sont chauffés a coeur par
convection. lls assureront une combinaison optimale entre le bois et
le vin tout au lony de la vinification et une intéyration rapide durant
I"élevaye. Garant de votre profil organoleptique, ils préservent avec
délicatesse le caractére de vos vins. Conditionnement : Sacs de 10 kilos
- Filets & infusion sur demande.

Conseils cenologiques
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Elevaye

ELEVAGE OBJECTIFS STRUCTURE DOSAGE
< 4 mois Volume - Sucrosité - Masquer la verdeur + 50 ge30mOé;(:]{ HL iy & E
g g 4 & 8 mois Révéler le fruit - Préserver la fraicheur ++ 1a3gr/L E & 1
< 4 mois qur? en volurpe - Apport fines n'ofes i 50a 3009Ar/HL oy g E
boisées - Préserve de I'oxydation de moat '? =
Complexité - Rondeur _
Impact boisé modéré. + 100 & 300gr/HL =
<d:mois Vins sur le fruit avec peu de structure de moat e
Révéler la sensation de fruit mar ++ 24 3gr/Ldevin
6 & 12 mois Préparation du vin & I'élevage. - 50 & 300gr/HL
Volume et rondeur. de moat
j . o 150 & 250gr/HL -
Préparation du vin & I'élevage - de moat <]
12 & 18 mois | Pour des vins ayant déja de la structure +++ -
ou issus de vendanges mres 2 a4gr/HL -]
de vin e

+ : Effet structurant faible ++ : Effet structurant modéré +++ : Effet structurant important

Profils cenologiques recommandés

Résultats recueillis a I’'aveugle auprés d'un panel de 10 dégustateurs

BLANC/ROSE

Sauvignon Blanc Pays d’Oc 2019
Dosaye : 1,59/L pendant 30 jours
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Fragments Moyens Chauffe Moyenne
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L'ECLAT DE VOS VINS

La société Doreau décline toute responsabilité quant & I'utilisation de ses produits qui ne serait pas conforme aux lois et réglements en vigueur dans le pays de |'utilisateur.

Produit de la yamme Sense Oak Infusé — ---aaaae- Témoin

ROUGE

Bordeaux Appellation Cotes de Boury 2018
Dosaye : 2y/L pendant 30 jours
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