
Staves
Extraites de chêne français, nos 
staves Sense Oak sont issues du 
procédé  de fabrication traditionnel 
de nos merrains. Chauffés à cœur 
par convection,  elles guideront vos 
vins vers une aromatisation lente et 
structurante. 

Stave 7mm Stave 22mm

Conseils œnologiques

Caractéristiques techniques

Profils œnologiques recommandés

Vendange

Staves 7mm de différentes 
intensités de chauffe  

Témoin

Fermentation Elevage

Sauvignon Blanc Pays d’Oc 2019 
Dosage : 2,5g/L pendant 30 jours 

Bordeaux Appellation Côtes de Bourg 2018
Dosage : 2,5g à 3g/L pendant 30 jours
 

Résultats recueillis à l’aveugle auprès d’un panel de 10 dégustateurs

BLANC/ROSÉ ROUGE

Stave 7mm Stave 22mm

Dimensions (mm) 950 x 50 x 7 960 x 47 x 22

Poids (gr) +or- 210 gr +or- 700 gr

Surface d’échange (m2) 0.109 0.1345

Conditionnement Boîte de 30 unités Boîte de 9 unités

La société Doreau décline toute responsabilité quant à l’utilisation de ses produits qui ne serait pas conforme aux lois et règlements en vigueur dans le pays de l’utilisateur. Ph
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